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【上から見た図】

給湯サーバー

カートリッジ

ゆっくり回転しながら
注湯します

底面に約1.65mmの
穴が開いています

回転
給湯サーバーから茶葉に注がれたお湯はいったん
カートリッジの中にとどまり、その間茶葉がお湯に浸ります。
その『茶葉がお湯に浸る時間』を、茶葉の旨味を引き出す
最適な時間になるように設計しておりますので、
誰でも簡単に美味しい煎茶を淹れることができます。

?なぜ誰でも簡単に美味しく
淹れることができるのか給湯サーバーが360度回転し、2つの穴から一定の速度で

お湯を均等に注ぐことで、お茶の味をムラなく引き出します。
給湯サーバー底面には 2つの注湯穴（直径1.2mm）があり、
底面を傾斜にすることで最後までスムーズに注湯されます。

くるくる回って煎茶をドリップ

約1.65mmの穴

【カートリッジ底面】

ここにお湯が一定時間とどまります

ステンレスフィルターの中に茶葉が入ってます

煎茶をはじめ、お茶は煎れ方一つで味が大きく変化します。
お茶の旨味だけを引き出すには、経験を必要としますが、
オーシャンリッチティードリッパーをお使いいただくと、
どなたでも簡単に、お茶本来の味を楽しむことができます。

回転式緑茶ドリッパー煎茶モデル

京都府茶業研究所 / 京都府茶協同組合
開発協力
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株式会社 ユニーク

〒277-0005 千葉県柏市柏6-4-24 柏ビルディング2B

ご注文はメールかFAXにて受け付けております。製品に関するお問い合わせ先

販売価格 税込5,980円

電話 : 070-5458-0842
E-mail : fujimoto@uniqstyle.co.jp

FAX : 04-7128-6557
E-mail : sales@uniqstyle.co.jp

オーシャンリッチティードリッパー煎茶モデル
 （型番: UQ-ORS3UJI）

ご不明な点等ございましたら、
担当者までご連絡ください。

藤本 幹途
FUJIMOTO KANTO

平日10:30～16:00(土、日、祝祭日、年末年始は除く)

【Email】support@uniqstyle.co.jp


