
京都府農林水産技術センター
農林センター茶業研究所 開発協力

回転式緑茶ドリッパー煎茶モデル
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煎茶7gをフィルターに入れ
カートリッジにセットします。1. フィルターを本体に

セットします。2.

How to Use〈使用方法〉

Made in China

UQ-ORS3UJI
保証期間 1年

株式会社 ユニーク
〒277-0005 千葉県柏市柏6-4-24 柏ビルディング2B

［  FAX  ］04-7128-6557 
［ Email ］support@uniqstyle.co.jp

http://www.uniqstyle.co.jp

○同梱のユーザーマニュアルには保証書欄が設けてあります。
　ご購入店舗のレシートと一緒に大切に保管してください。
○本製品ならびにユーザーマニュアルに改善が必要となった場合、
　予告無く変更する場合があります。予め、ご了承お願い致します。
○画像はイメージです。 実際の製品とは異なる場合があります。

製品に関するお問い合わせ先

袋：PE外箱

0570-078-999
平日10：30～16：00（祝祭日、年末年始は除く）

製品仕様

オーシャンリッチティードリッパー煎茶モデル
ドリップ式 / 自動停止付き機能（タイマー：5分）
MAX250㎖
1回の抽出（湯量150㎖）で１杯
（茶葉7gで3杯のお茶を楽しめます）
約180秒（湯量150㎖）
直径約5cm~11cm
単4アルカリ電池2本（別売）
約130×115.5×140.5（mm）
約240g（電池は含みません）
メジャースプーン 1個、取扱説明書
本体：ABS
給湯サーバー：トライタン（TX2001）
カートリッジ：トライタン（TX2001）
フタ：PP　　台座：ABS
フィルター：ステンレス
メジャースプーン：PP　
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品 名
抽 出 方 法
給湯サーバ容量
出来上がり量

ドリップ時間
適用カップ寸法
電 源
サ イ ズ
重 量
付 属 品
材 質

給湯サーバーに蓋をして、
約180秒ほど待ちます。5.

お湯が落ちきったら美味しい
煎茶のできあがりです。
2回目、3回目も同様に抽出して
風味の変化をお楽しみください。

6.

360°回転式自動緑茶ドリッパー

給湯サーバーがくるくる回ってお茶にお湯を回し注ぎます。
熟練者が急須で淹れた宇治茶に匹敵する美味しさのご提供が可能です。

京都府の重要特産物である宇治茶について茶業者の
経営の安定向上と高品質化とともに品種育成、環境保全、
省力化、製品開発を主とした研究開発に取り組んでいる
『京都府農林水産技術センター農林センター茶業研究所』に
ご協力をいただき作り上げた製品です。煎茶をより美味しく
味わいたい方におすすめのドリップマシンです。

宇治茶の専門家に開発協力していただいた煎茶の旨味を簡単に味わえるドリッパー

京都府茶協同組合の茶の匠も推奨

HPはこちら!

世界には、栄養のある食事を摂れず発育不全に
陥っている子どもたちや、貧困で学校にさえ
通うことができない子どもたちが大勢います。
あなたのご支援で「学校給食」という希望を
子どもたちに届けることができます。
国連WFPが給食を入れる容器としている
赤いカップが、キャンペーンのシンボルです。

子どもたちに栄養と希望を
本商品の売上の一部を国連WFPに寄付します。

湯飲みの上に本体を置き、
電源スイッチを押します。3.

回っている給湯サーバーに
70℃～100℃のお湯を
150mlの目盛りまで注ぎます。

4.

※小さい湯呑みに淹れる場合は、茶葉5g、
　湯量100ml（湯温70℃～100℃）で淹れてください。

。すまえ使もで須
急

くるく
るまわって匠の味わい

※茶葉7gで3回抽出を楽しめます

※湯呑み茶碗は付属しません

宇治茶のことなら
京都府茶協同組合まで。
公式HPはこちらから

京都府農林水産技術センター
農林センター茶業研究所

https://www.pref.kyoto.jp/chaken/

http://www.kyocha.or.jp
※70℃がより美味しくなりますので、
　おすすめです。


